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ÜRÜN TANIMI 
PRODUCT DESCRIPTION 

Ürün Adı 
Product’s Name 

Haşlanmış Organik Nohut Konservesi 
Organic Canned Chickpeas 

Ürün İçeriği  
Product Content 

“İçindekiler” kısmında gösterilmiştir. 
Illustrated at “Ingredients” 

Amaçlanan Kullanım Şekli 
Intended Use 

Genel amaçlı insan beslenmesinde, doğrudan tüketimde. 
For general-purposed human consumption, can be eaten directly after opening. 

Tüketici Uyarısı 
Consumer attention 

Bombaj yapmış, delinmiş ve sızıntı olanları tüketmeyiniz 
Do not consume the blowned up and leaked out packages 

Tüketici Grubu 
Consumer Group 

Genel amaçlı gıda maddesi olup her yaş grubu insan tüketebilir. 
General -Purpose food. All ages of people can consume. 

Ambalaj Tipi 
Packaging Type 

Teneke 
Tin (Tin plate) 

Isıl İşlem Yöntemi 
Heat Treatment Method 

Sterilizasyon 
Sterilization 

Gıda Tipi 
Food Type 

Konserve Ürün 
Canned food 

 

İÇİNDEKİLER  
INGREDIENTS 

Organik Nohut, su, deniz tuzu, sitrik asit 
Organic Chickpea, water, sea salt, citric acid 

 

DUYUSAL ÖZELLİKLER 
SENSORY PROPERTIES 

Tat ve Koku 
Taste and Odor 

Nohutlar kendine özgü tat ve kokuda olmalı. Yabancı tat ve koku almamış olmalı 
Chickpeas must have its own taste and smell. Should not have foreign taste and smell 

Renk 
Color 

Kendine Has rengi olmalıdır. 
Must have its own color. 

 

FİZİKSEL VE KİMYASAL ÖZELLİKLER 
PHYSICAL AND CHEMICAL CHARACTERISTICS 

KABUL DEĞERİ 
LIMITS  

pH Max 5,7 

Tuz 
Salt 

Max 2 % 

Asit 
Acid 

Max 0,5 % 

Nohut Kalibresi 
Caliber of Chickpeas 

8 mm 

 

ISIL İŞLEM PARAMETRELERİ 
HEAT TREATMENT PARAMETERS 

KABUL DEĞERİ 
LIMITS  

Sterilizasyon Sıcaklığı (ºC) 
Sterilization Heat (ºC) 

121 º C 

Kalma Süresi (dakika) 
Length of Stay (Minute) 

35 dk. / mins  

 

MİKROBİYOLOJİK ÖZELLİKLER 
MICROBIOLOGICAL PROPERTIES 

KABUL DEĞERİ 
LIMITS  

Türk Gıda Kodeksi Mikrobiyolojik 
Kriterler Tebliği No: 2011 Ek-1 
Maddesinde Belirtilmiştir. 
 
 
State at the Turkish Food Codex 
Microbiological Criteria Communique 

37°C' da 14 gün ve 55 °C' da 5-7 gün yapılan inkübasyon sonrası; sızıntı ve 
bombaj olmamalı, renkte ve kokuda orijinale göre değişiklik olmamalı ve 
inkübasyon öncesi ve sonrasında ölçülen pH değerleri arasındaki fark 0,5'ten 
fazla olmamalı. 
 
For after incubation 14 days with 37 °C and 5-7 days with 55 °C. 
There mustn’t be leakage or bulge, the colors and odors must not be changed. 
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Article No:2011 Appendix-1 The PH value differences between After and before incubation must not be 
more than 0,5 

ALERJEN ŞARTLARI 
ALLERGEN TERMS 

KABUL DEĞERİ 
LIMITS  

Alerjenler 
Allergens 

- 

Aynı hatta üretilen ürünlerdeki 
alerjenler 
Allergens in the products produced 
insame line 

- 

Fabrikada bulunan alerjenler 
Allergens in the plant 

Tahin (susam) – Sodyum metabisülfit  
Tahini (sesame) – Sodium metabisulfite 

 
 

AMBALAJ ÖZELLİKLERİ 
PACKAGE SPECIFICATIONS 

Ambalaj Tipi 
Packaging Type 

Gıdalarda kullanıma uygun teneke 
Tin, suitable for to use in food 

Ambalajlama Şekli 
Manner of Packing 

Ambalajlara doldurup kapatılan ürün sterilize edildikten sonra, koli veya 
shrinklemiş tavalarda müşteriye sevk edilir. 
Product filled in closed containers after sterilization shipped to the customer in 
shrink wrapped trays or cardboard boxes 

Etiket Bilgileri 
Label information 

İçindekiler, firma adı, adresi, markası, ürün adı ve orjini, net ve süzme ağırlığı, 
üretim ve son tüketim tarihi (Gün/Ay/Yıl), enerji ve besin öğeleri (100 g’ da), 
Depolama koşulları 
  
Ingredients, Company name, Address, Brand name, Product name and Origin, 
Net weight and Drained weight, Production and Expiry date (Day/Month/Year), 
Energy and Nutrition facts (at 100 g) Net Weight, Storage Conditions 

 

MUHAFAZA ŞARTLARI 
STORAGE CONDITIONS 

Depolama Koşulları 
Storage Requirements 

Kuru ve serin yerde, güneş görmeyecek şekilde depolanmalı. Paletler üzerinde 
ve duvarla temas etmeyecek şekilde depolanmalı. 
Should be kept in a cool and dry place, avoid from direct sunlight. Should be 
stored on the pallets as so will not touch to the wall 

Raf Ömrü 
Shelf Life 

3yıl 
3years  

Ambalajı açıldıktan sonra muhafaza 
Storage after opened 

Ambalaj açıldıktan sonra hemen tüketiniz. 
After opening consume as soon as possible. 

 

NAKLİYE ÖZELLİKLERİ 
TRANSPORT PROPERTIES 

Taşıt Kontrolü 
Vehicle Control 

Yükleme öncesi yabancı madde, yabancı tat-koku, kimyasal madde bulaşması, 
görsel kirlilik, ölü canlı haşere varlığı açısından kontrol edilir. Gerektiğinde 
temizlik yapılır. Uygun Olamayan araçlara yükleme yapılmaz.  
 
Before loading vehicles are checked for the presence of foreign matter, foreign 
taste-odor, chemical contamination, visual pollution, living - dead insects. The 
vehicles are cleaned if it is necessary. No loading of products to inconvenience 
vehicles 

Yükleme Şekli 
Loading Type 

Paletli veya dökme 
With palettes or Cast 

Taşıt Özellikleri 
Vehicle Properties 

Brandalı veya kapalı kasalı araçlarla ve/veya konteynerla nem ve yabancı 
madde -koku bulaşmayacak şekilde nakliye edilir. 
Transport with hammed or/and closed cased containers to avoid contamination 
of moisture foreign matter odor. 
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BESİN ÖĞELERİ / NUTRITION FACTS (at 100 g) 

Enerji / Energy 126,6 kcal / kJ 

Yağ / Total Fat 2,5 g 

Doymuş yağ / Saturated Fat 0,3 g 

Karbonhidrat / Carbohydrate 21 g 

Şeker / Sugar  0,1 g 

Protein 8,7 g 

Tuz / Salt  1,1 g 

Diyet Lifi /Dietary Fiber  7,40 g 

 

 

NON-GMO DECLARATION 

GDO 
GMO 

Genetiği değiştirilmiş organizma bulunmamaktadır. 
The product and its ingredients don’t contain genetically modified material; The 
product and its ingredients are not produced from any genetically modified 
material. 

 


